CAYROU BLANC
A.O.P. Cotes du Roussillon

LAND
Frankrijk
REGIO
Pays d'Oc
DRUIVENSOORT
g— 80% Grenache Blanc en 20% Macabeu
NS C4
B TERROIR
j -% De wijngaarden bevinden zich op gronden van kalk en leisteen in
;;' de zuidelijke vlakte van Roussillon aan de voet van de Aspres.

VINIFICATIE

De rijpe druiven worden geoogst in de vroege ochtend onder koele
temperaturen om de aroma’s te behouden. Na het ontristen en
kneuzen worden de druiven voorzichtig geperst. De sappen
worden geselecteerd en afzonderlijk gevinifieerd op basis van hun
kwaliteit. De gisting vindt plaats onder lage temperatuur(14-18°C)
om de extractie van de aroma’s te bevorderen.

Deze wijn wordt zeer jong gebotteld om hem te laten evolueren en
om een maximum aan aroma’s te behouden.

Ca}/rou OMSCHRIJVING

De mooie lichtgele kleur van deze cotes du Roussillon wordt
versterkt door een groene schittering. In de neus vindt men
aroma’s van citrus, witte bloemen en exotische vruchten. De
aanval in de mond is rond met een mooie aciditeit. Een
evenwichtige wijn met een mooie afdronk van citrus.

WIIN & GERECHT

CATAL

Ideaal als aperitief en bij oesters, bouillabaisse, gebakken
= garnalen, tongdfilet en forel.
' f" Serveer tussen 8 en 10°C.
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